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. WSTEP

Pizza-Stadl w Kirchdorf stata sie regionalng rozpoznawalng instytucjg. Jest teraz integralng
czescig firmy Hienle. Obecnie gospodarstwo ma dwa gtdwne pola dziatania: rolnictwo, na
ktore sktada sie okoto 40 kréw mlecznych i ich potomstwo, oraz Pizza Stadl.

Co drugi weekend Regina Hienle, kierownik operacyjny, otwiera drzwi dla publicznosci dla jej
znanych pizzy. W pozostate weekendy, a takze w ciggu tygodnia oferowane sg specjalne przy-
smaki, organizowane sg uroczystosci rodzinne i firmowe.

Firma rozwijafa sie naturalnie bazujgc na tetnigcej zyciem sieci, ktérg przedsiebiorcy kultywu-
ja. Oprdcz strony internetowe] (www.pizzastadl.de) uzywane sg tylko wizytéwki. Dodatkowa
reklama nigdy nie byta konieczna.

2. PROFIL PROMOTORA

e Nazwisko: Regina i Ulrich Hienle

e Wiek: Oboje majg 52 lata

e Plec: Kobieta/Mezczyzna

e Wyksztatcenie: Gospodyni domowa / Rolnik
e Stan cywilny: MatzeAstwo

e Liczba dzieci (oraz ich wiek), jesli dotyczy:

4 dzieci (32, 23, 21, 20)

3. PONOWNIE UZYTKOWANY(E)/WALORYZOWANY/(E)
BUDYNEK (BUDYNKI)

e Adres — do wykorzystania lokalizacji budynku na mapie: D-86825 Kirchdorf.
e Typy ponownie wykorzystanych/waloryzowanych budynkéw: Stodofa, garaze.
e Ponownie uzytkowane/waloryzowane typy budynkéw ponownie: Gastronomia.
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Opis budynku(éw) przed ponownym uzytkowaniem/ waloryzacja

Przed przeksztatceniem budynek byt stodotg dla wszelkiego rodzaju urzadzen i wyposazenia.
Jednak miejsce to nie byto juz naprawde konieczne dla dziatalnosci rolniczej. W 2005 roku,
aby przygotowad tam uroczystos$é z okazji czterdziestych urodzin kierownika, stodota zostata
catkowicie wyczyszczona. To byty narodziny Pizza-Stadl.

Zdjecia budynkow przed powrotem do uzytkowania/ rewitalizacjg

Opis budynku(éw) po ponownym uzytkowaniu/waloryzacji

Budynek w stanie surowym stopniowo sie powiekszat. Po zainstalowaniu pierwszej kuchni,
wody, instalacji elektrycznej, instalacji piekarnika oraz izolacji i wyposazenia, znajdujg sie tutaj
teraz pokoje o nowoczesnym standardzie bez utraty uroku pierwotnego budynku rolniczego.
Kuchnia, pokdj goscinny i sanitariaty odpowiadajg dzisiejszym standardom. Dzisiejsza kuchnie
i zaplecze sanitarne, to przeksztatcone garaze ktére byty potgczone ze stodots.

Zdjecia budynkow po powrocie do uzytkowania/ rewitalizacja
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4. OPIS GOSPODARSTWA

e Adres: D-86825 Kirchdorf.
e Powierzchnia gospodarstwa w ha: Okoto 40 ha

Opis gospodarstwa przed procesem zwigzanym z ponownym uzytkowaniem/ waloryzacjg
Przed przeksztatceniem jak i od tamtej pory hodowla bydfa mlecznego funkcjonuje w tym sa-
mym stopniu: 40 krdw mlecznych i ich potomstwo na ok. 40 ha powierzchni rolnej. Niezbedna
zywnos¢ jest uzyskiwana catkowicie z powierzchni uzytkowej. Pochodzi gtéwnie z tgki. Kuku-
rydze uprawia sie na gruntach ornych. Podstawg dla bydta jest mieszanina kiszonki i zboza.
Opis gospodarstwa po procesie zwigzanym z ponownym uzytkowaniem/ waloryzacja

Jak opisano, proces przeksztatcenia nie zmienit dziatalnosci gospodarstwa. Osigga sie to dzieki
duzej spdjnosci i aktywnosci 24h/na dobe wszystkich cztonkdw rodziny zaréwno w rolnictwie

jak i gastronomii. Oczywiscie waznym jest, aby byc¢ bardziej wydajnym.

Zdjecia gospodarstw

5. PROCES PONOWNEGO UZYTKOWANIA/
WALORYZACJI

Poczatki Pizza-Stadl zwigzane sg z piecem w domu rodziny Hienle. Po pierwszym sukcesie pie-
czenia pizzy zakupiono z drugiej reki drugi piec do pizzerii. Struktura zostata tak zbudowana by
moc przeniesé jg do domu. Powoli zaczeto sie robi¢ wiadomym ze pani Hienle robi doskonatg

pizze.

Oferowata ona swojg Swiezo pieczone pizze na prywatnych przyjeciach, a drugi piec zostat
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przystosowany do obstugi mobilnej. Posiadajgc piec do pizzy na przyczepie wypiekata pizze
na imprezach rodzinnych, klubowych i firmowych. Kiedy w 2005 roku obchodzono 40-te uro-
dziny pana Hienle, dawna stodota zostata oprdzniona a w ten sposdb pierwsze pomieszczenie
dostepne; okazato sie ze zostat potozony fundament pod Pizza-Stadl. Najpierw pomieszczenie
zostato wyposazone w kuchenke i stoty do piwa. Nastepnie zaprojektowano miejsce do wy-
pieku i lade barowg oraz zainstalowano odpowiednie instalacje do wody i zasilania. Po mo-
dernizacji strefy przeznaczonej do pieczenia powstat kolejny pokdj. Po przeksztatceniu nastep-
nego pokoju 3 garaze potgczone ze stodotg przeksztatcono w kuchnie i nowoczesne zaplecze
sanitarne.

Nastepnie zostat zbudowany taras. Budynek zostat na nowo pomalowany, dodano maszt oraz
panel reklamowy. Zawsze rozwijano sie krok po kroku, przy uzyciu prostych srodkéw ale wy-
sokiej jakosci i poswieceniu.

Zagrozenia/ Wyzwania

* Finansowanie: wysitek finansowy w zakresie uzytkowania stodoty i garazu do celéw
restauracyjnych jest bardzo wysoki. Chyba, ze robi sie to krok po kroku i wykorzystuje
tanie okazje z rynku wtérnego. W zwigzku z tym duze czesci dzisiejszej kuchni ze stali
nierdzewnej zostaty zakupione w ramach likwidacji hotelu. Zawsze finansowano to z
kapitatu wtasnego: najpierw zarobic pierwsze pienigdze, a nastepnie inwestuje sie je w
kolejne etapy.

e (Czas: nie jest to problem, ale nalezy sie do niego dostosowac. Z tego powodu dokonano
inwestycji w czesciach, aby zobaczyc jak projekt zostanie zaakceptowany przez klientow
/ gosci / rynek.

Gtowne umiejetnosci/ kompetencje uzytkownika

* Pewnosc celu: wysitek jest olbrzymi. Wymaga to 100% motywacji do pracy.

* Duch zespotowy i umiejetnosci praktyczne: wielkg zaletg jest to, ze projekt realizowany
jest w parze z rodzing. Aby mdoc pomoéc i wspotpracowacd - niezaleznie od tego gdzie:
zarowno w rolnictwie, jak i w gastronomii: to sg cechy charakterystyczne dla cztonkéw
rodziny Hienle.

e Zarzadzanie: W przemysle gastronomicznym bardzo wazna jest mozliwos¢ motywaciji,
udzielania wskazowek i wytaczania celéw aby oferowac bardzo dobrg obstuge, co jest
dzi$ bardzo wazne.

Porady promotora

e Musisz by¢ przekonanym do Twojego projektu.
e Wskazanym jest aby wspotpracowac w parze z rodzing w takim projekcie (dtugotermino-
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wy cel: sukcesja dla mtodego pokolenia).

e Uzyj istniejgcych rzeczy.

e Zacznij od prostych srodkow! Nie trzeba mieé od samego poczatku wysokich kosztow.

e Badz cierpliwy! Kazdy projekt wymaga fazy “rozruchu”. Czekaj, az projekt zostanie zaak-
ceptowany przez klientéw / gosci / rynek. Rzym tez nie zostat zbudowany w jeden dzien!

e Skontaktuj sie z wtadzami wczesniej, aby razem omowié procedure.

* Finansuj sie w jak najwiekszym stopniu kapitatem wtasnym! Pozyczanie zwieksza presje
na siebie i projekt. Srodki maja by¢ sptacone w rozsgdnym terminie, nawet jeéli dochdd
jest niewielki.

6. ZAGADNIENIA, UMIEJETNOSCI/ KOMPETENCIE
ZAANGAZOWANE W PROCES PONOWNEGO
UZYTKOWANIA/ WALORYZACII ORAZ PROBLEMY/
PYTANIA

Ogodlne zagadnienia

Waznym jest, aby od samego poczatku zaangazowac wszystkie zainteresowane strony w pro-
jekt, zwtaszcza w rodzinie. Kiedy w koncu wszystko “idzie”, wtedy mozna tworzy¢ rzeczy, tak
jak my to zrobilismy. Rolnictwo i gastronomia w zakresie, w jakim dziatamy, mogg dziataé tylko
wtedy, gdy wszyscy sie ze sobg fgczg i wykonujg swoje prace starannie, bardzo dobrze i z pasj3.
Tylko wtedy, gdy wszyscy uczestnicy i dzieci s przygotowani do pracy, bedzie nastepowata
przyjemnosé z pracy. To zawsze trzeba pamietad.

Umiejetnosci/ kompetencje szczegdlnie istotne dla procesu ponownego uzytkowania/
waloryzacji

e Kreatywnosé
* Umiejetnosci komunikacyjne / motywacja / spdjnos¢
e Zréwnowazone myslenie pomiedzy pokoleniami

Problemy/ Pytania
* Jakie sg ,nisze” w mojej okolicy?
e (Czy ta nisza daje mozliwos¢ dodatkowych dochoddow?
* Jak moge stworzy¢ wartos¢ dodang zaréwno dla siebie, jak i dla srodowiska, aby miec
stabilny biznes?
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